评课记录三
[bookmark: _GoBack]课题：	日式和果子制作体验    劳翠月老师
亮点1.文化融合教学，深化审美认知。课前系统讲解日式和果子起源、茶道搭配文化、主流品类（练切、团子、大福等），结合“应季而作、以菓喻景”的特色，让学生不只动手，更读懂点心承载的日式美学，跨文化素养得到提升。
2.实操落地到位，学生成果突出。完整拆解揉皮、调色、包馅、塑形、装饰全套制作流程，全程引导学生细致操作；课堂参与积极性高，绝大多数学生耐心打磨造型，独立完成造型精致、配色协调的和果子作品，动手实践目标圆满达成。 
3.深挖匠心精神，实现育人价值。依托和果子工序繁琐、讲究细节的特点，引导学生感受制作者精准控料、反复打磨、追求完美的匠人内核，把劳动专注、精益求精的品质教育融入手工课堂，做到以劳育人。 
不足	1.文化拓展深度有限。仅简单介绍和果子基础分类，缺少不同地域和果子流派、传统节庆点心的拓展内容，学生对文化背后的民俗、历史理解较为浅显。 
2. 作品展示与评价环节单薄。课程重心放在制作，缺少系统化作品互评、分享环节，学生缺少表达创作思路、交流心得的机会，难以巩固课堂文化感悟。
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